
100 EU P.P

31 de Dezembro

Martucci

Couvert

Entrada . Starter

Peixe . Fish

Sorbet de Champanhe  . Champagne Sorbet

Amuse Bouche

Música ao vivo ! Live Music ! 

Inclui: Aperitivo, Vinho branco e tinto, água durante o jantar e café

Peito de frango fumado com clementina amaciada

Trilogia de sabores do mar (caranguejo, gamba e ameijoa)

Includes: Aperitif, red and white Wine, water during dinner and coffee

Smoked duck breast with glazed clementine  

Sopa . Soup 
Creme de abóbora com amêndoa tostada 

Pumpkin cream with toast almond 

Sea triology ( crab, prawn and clam)

Brownie com cobertura de chocolate branco com molho de baunilha
White chocolate covered Brownie with vanilla sauce

Tranche de salmão grelhado com batata cozida e redução de laranja 
“au grand Marnier”

Grilled Salmon with boiled potato and orange reduction 
“au grand Marnier”

Sobremesa . Dessert

Carne . Meat
Tornedó Rossini em cama de espinafres com puré de abóbora e 

cenoura e molho de 3 pimentas
Rossini Tornedó In a spinach bed with pumpkin and carrot 

puree and 3 pepper sauce

Revveillon Menu


